ago

Cafe-Restaurant

Adresse: Offnungszeiten
1080 Wien, Stolzenthalerg. 14. Mo.-Fr. 11°°-143°
und 18°°-23°°

Tel.: 01/5266986 Sa. 12°°-15°° und
1800_2300

www.restaurant-mago.at So. 12°°-15°°

von Montag bis Sonntag ab 19 Uhr
Wiener Musikabend mit Gourmetmenu

Einlass 18.30

Wir bitten um Tischreservierung!

Menu 1 / vegetarisch / € 39,-

Ein Glas Qualitatswein vom pramierten Familienweingut
Koch
aus GroBweikersdorf in Niederosterreich, das seine
Spezialitaten
im traditionsreichen Weinbaugebiet Wagram keltert

sokokokokokokokskokokokokskokokok

Amuse bouche
ofenfrisches hausgemachtes Salzgeback mit Butterstreichkase

Vorspeise
Gefulltes Ei auf Salatbett mit hausgemachtem Joghurt-Dressing

Suppe
Tomatensuppe mit Sahne-Haube

Wdarzige Tomatencremesuppe mit Krautern verfeinert

Hauptspeise

Sudtiroler Nudeln mit grinem Salat

Bandnudeln mit hausgemachtem Pesto und Parmesan,

dazu ein gruner Salat mit Paprikastreifen, feingehackten Krautern und Olivendl

Dessert
Eis-Palatschinke
Frischgemachte Marmeladenpalatschinke mit Schokoladensauce und Vanille-Eis


http://www.restaurant-mago.at/

Menu 2 € 45,-

Ein Glas Qualitatswein vom pramierten Familienweingut
Koch
aus GroBweikersdorf in Niederosterreich, das seine
Spezialitaten
im traditionsreichen Weinbaugebiet Wagram keltert

skokkokokskokskkskokkskkkokk

Amuse bouche
ofenfrisches hausgemachtes Salzgeback mit Butterstreichkase

Vorspeise
Gefulltes Ei auf Salatbett mit hausgemachtem Joghurt-Dressing

Suppe
Gemisecremesuppe

mit Karotten, Erbsen und frischen Krautern

Hauptspeise

Grill-Teller nach Gartnerart mit Steirer-Salat

Gegrilltes Huhnerfilet mit verschiedenen Grill-Gemusen und hausgemachter Sauce,
dazu ein gemischter Salat mit Kurbiskerndl und gehackten Kurbiskernen

Dessert
Eis-Palatschinke
Frischgemachte Marmeladenpalatschinke mit Schokoladensauce und Vanille-Eis

Menu 3 € 55,-

Ein Glas Qualitatswein vom pramierten Familienweingut
Koch
aus GroRBweikersdorf in Niederosterreich, das seine
Spezialitaten
im traditionsreichen Weinbaugebiet Wagram keltert

kokokskokskokkokkokkskkkokk

Amuse bouche
ofenfrisches hausgemachtes Salzgeback mit Butterstreichkase

Vorspeise
Gefulltes Ei auf Salatbett mit hausgemachtem Joghurt-Dressing

Suppe

Gemisecremesuppe
mit Karotten, Erbsen und frischen Krautern

Hauptspeise



Lammfilet nach Winzerart mit Semmelknodeln und Preiselbeeren , dazu
gemischter Salat

zartes gegrilltes Lammfilet in einer Rotwein-Sahnesauce mit hausgemachten
Semmelknodeln,

dazu ein marktfrischer Salat mit unseren speziellen Hausmarinade

Dessert
Eis-Palatschinke
Frischgemachte Marmeladenpalatschinke mit Schokoladensauce und Vanille-Eis



